
Râpe, hache et tranche

Moteur à mouvement planétaire :
le fouet à fils suit parfaitement 

les bords du bol.
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Offrez-vous
le robot de
votre vie...

ROBOT ESSENTIEL
Adopté depuis des décennies par les plus grands chefs, le
Robot essentiel n’a pas son pareil pour réussir toutes
vos recettes ! Son secret : son moteur à mouvement
planétaire qui entraîne l’accessoire utilisé en rotations
successives jusqu’aux parois du bol pour un brassage
parfaitement homogène de vos préparations. Avec ses
vitesses réglables sur 10 niveaux de 58 à 220
tours/minute, il s’adapte ainsi à toutes vos recettes.
Enfin, il est silencieux et extrêmement stable. 
CE. Origine : USA. Entièrement réalisé en métal coulé. Coloris blanc. Puissance :
250 W. Alim. 220 V. Dim. L/l/H : 36 x 22,5 x 36,5 cm. Pds total : 10,7 kg. Livré
avec 4 accessoires : 1 bol en acier inoxydable poli de 4,28 L, 1 fouet à fils (pour
les mélanges aérés), 1 crochet pétrisseur (pour le malaxage et le pétrissage des
pâtes à levure), 1 batteur plat, 1 mode d'emploi.

- Robot ensentiel
- Accessoire hachoir
- Accessoire tranchoir râpes

- Blender prestige blanc
- Accessoires Pasta Maestro
- Accessoire bol 3 litres
- Accessoire séchoir à pâtes

LE ROBOT PRESTIGE COMPLET 
SE COMPOSE DES ÉLÉMENTS SUIVANTS :


